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Suroviny

- Vejce 4 ks

- Mouckovy cukr 120 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek
- Mleté orechy 100 g

- Hrubd mouka 30 g

- Marmelada 1 sklenice

. CITRONOVA POLEVA
- Mouckovy cukr 260 g

- Horka voda 2 1zice

- Citronova stava 2 lzice
- Olej 1 1zicka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z bilka uslehdme tuhy snih, zaslehame do néj praskovy a vanilkovy cukr, primichame zloutky,
orechy, mouku a vSechno zlehka promichame. Pripravené tésto rozetreme na vymastény a moukou
vysypany plech a ve vyhraté troubé pomalu opeceme. Upecené a vychladlé prekrojim napul, natfeme
marmeladou, spojime a pokrdjime na malé kostky, které polijeme citronovou polevou a ozdobime
jadrem vlasského orechu. Hotové kostky skladame do papirovych kosicku.

CITRONOVA POLEVA


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Mouckovy cukr, horkou vodu, citronovou Stavu a olej vymichdme na hustou a lesklou polevu.



