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Suroviny
Máslo 190 g●

Med 190 g●

Vejce 3 ks●

Ořechy 190 g●

Hrubá mouka 190 g●

Prášek do pečiva 0.5 balíček●

Libovolné ovoce 1 miska●

CITRONOVÁ POLEVA●

Bílek 1 ks●

Moučkový cukr 100 g●

Citronová šťáva 1 lžíce●

Doba přípravy: 70 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Zařazení: Svačina

Země: Česká republika

Postup:
Máslo, rozpuštěný med a celé vejce vymícháme do zhoustnutí, přidáme mleté opražené ořechy,
mouku smíchanou s práškem do pečiva a všechno společně promícháme. Polovinu těsta rozetřeme
na vymaštěný a moukou vysypaný plech, zalejeme druhou polovinou těsta a ve vyhřáté troubě
upečeme. Upečené a vychladlé potřeme citronovou polevou a zatuhlé rozkrájíme na řezy.

CITRONOVÁ POLEVA
Bílek, cukr a citronovou šťávu mícháme, dokud poleva nezhoustne.
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