Lilek jako kaviar

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Lilek 30 g

- Olivovy olej 2 Izice

- Ocet 1 Izice

- Citréonova stava 1 ks

- Prolisované rajcata 10 g
- Strouhana cibule 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Neloupané ocisténé lilky upeceme v troubé domékka. Nechdme vychladnout a nadrobno je
posekame. Pak je utreme v misce za postupného pridéavani olivového oleje. Osolime, opeprime,
priddme trochu octa, mizeme pridat trochu pikantnéj$iho koreni, napri. chilli.Pfiddme prolisovana
oloupana rajcata, strouhanou cibuli a promichdme. Smési potirdme platky bilé veky a obkladame
okurkou, varenym vajickem, rajcetem apod.
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