Orechove rezy s cokoladovou naplni
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Suroviny

- Maslo 50 g

- Mouckovy cukr 100 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek

- Vejce 2 ks

- Mleté orechy 80 g

- Mléko 1.25 dl

- Strouhand cokolada 20 g

- PiSkotova strouhanka 20 g
- Hrubd mouka 20 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

- COKOLADOVA NAPLN

- Mléko 1 dl

- Cukr60g

. Zloutky 2 ks

. Cokolada 100 g

- Maslo 100 g

- Mleté orechy na posypani 30 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maslo, cukr, vanilkovy cukr a zloutky vymichame, pridame orechy, mléko, cokoladu, z bilki uslehany


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

snih, piSkotovou strouhanku, mouku smichanou s praskem do peciva a vSechno zlehka promichame.
Mensi plech vymastime a vysypeme moukou, rozetreme na néj tésto a upeceme. Upecené a vychladlé
potieme ¢okoladovou naplni, posypeme mletymi orechy a rozkrajime na rezy.

COKOLADOVA NAPLN
Do mléka dame cukr, Zloutky, ¢okoladu a za stdlého michani uvarime hustou kasicku. Maslo
vymichame, postupné pridame vychladlou kasi a spolecné vymichame do pény.



