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Suroviny

- Vejce 6 ks

- Mouckovy cukr 240 g

- Orisky 100 g

- Hrubd mouka 140 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

- Rybizové marmelada 1 sklenice
- KAVOVA NAPLN

- Détské pisSkoty 200 g

- Kakao 20 g

. Cerna kava 2 dl

- Rum 0.5 dl

- Krystalovy cukr 60 g

- Maslo 100 g

- KAVOVA POLEVA

- Mouckovy cukr 240 g

- Horka precezena ¢erna kava 3 1zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky s cukrem vymichdme, pfiddme mleté ofechy, snih uslehany z bilk{l, mouku smichanou s
praskem do peciva a vSechno promichame. Tésto rozetreme na vymastény a moukou vysypany plech


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

a ve vyhraté troubé upeceme. Upecené a vychladlé prekrojime podélné na pulky, pokapeme ¢ernou
kavou, potreme nejprve rybizovou marmeladou, potom naplni a spojime. Povrch polijeme kavovou
polevou, nechame zatuhnout a rozkrajime na rezy.

KAVOVA NAPLN
PiSkoty rozdrobime a promichédme s kakaem. Cernou kdvu s cukrem uvarime, smichdme s rumem a

polijeme piskoty. Pridame maslo a spolecné vymichame.

KAVOVA POLEVA: Cukr zalijeme horkou kdvou a vymichdme v hustou polevou.



