
Kuřecí roláda V
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny
Porce: 4

kuře 1 ks●

šunky 100 g●

sýra 100 g●

smažená vejce 2 ks●

sůl 1 hrst●

pepř 1 hrst●

Doba přípravy: 80 min

Obtížnost: Obtížné

Způsob přípravy: Pečení

Zařazení: Oběd

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Kuře vykostíme, naklepeme, osolíme a opepříme. Poklademe šunkou, sýrem a smaženými vejci. Kuře
zabalíme jako roládu a svážeme provázkem. Dáme péct asi na hodinu. Průběžně podléváme vodou.

Poznámka:
Podáváme s vařeným bramborem.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

