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Suroviny

Porce: 4

. Cerveny rybiz 1 kg

- Krystalovy cukr 50 g

- Hrebicky 5 ks

- Skorice 3 ks

- Citronova kyselina 1 1zicka
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnce dame oprané kulicky rybizu, podlijeme asi 6 1zicemi vody a varime s hrebickem a skorici do
zméknuti rybizu. Pak za stalého varu prisypavame cukr a michame, az se cukr rozpusti. Pridéme
Pektogel a podle navodu po urcenou dobu povarime. Horky dzem plnime do malych sklenicek,
zavickujeme, obratime dnem vzhiru a nechame vychladnout.
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