Jatrova péna
Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

. Dribezi jatra 30 g

- Méslo 10 g

- Cibule 1 ks

- Smetana 1 dl

- Anglicka slanina 5 g
- Petrzel 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jatra omyjeme, zbavime blanek a nakrajime nadrobno. Na jedné tretiné masla zpénime pokrajenou
cibuli, pak pridame jatra a zvolna dusime domékka. Vychladla jatra rozmixujeme nebo jemné
umeleme, osolime, proslehame se zbyvajicim zméklym méslem a priddme smetanu, drobné
nasekanou petrzelku a drobné kosticky anglické slaniny. Pénu zabalime jako roladu do alobalu a
dame vychladit a ztuhnout. Ztuhlou nakrajime na platky a podavame s pecivem a krouzky cibule
nebo platky rajcat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

