Kakaové orechove rezy
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Suroviny

- Vejce 4 ks

- Krystalovy cukr 200 g

- Voda 1 1zice

- Orechy 50 g

- Hrubd mouka 200 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
- Kakao 20 g

- NAPLN

- Mléko 2.5 dl

- Hrubd mouka 20 g

. Zloutek 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 balicek
- Maslo 200 g

- Mouckovy cukr 200 g

- KAKAOVA POLEVA

- Maslo 100 g

- Kakao 40 g

- Mouckovy cukr 100 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Z bilka uslehdme snih, priddme cukr, vodu, zloutky a Slehame, dokud hmota nezhoustne. Potom
primichame posekané orechy, mouku smichanou s praskem do peciva a kakaem. Pripravené tést
rozetreme na vymastény a moukou vysypany plech a ve vyhraté troubé pomalu upeceme. Upecené a
vychladlé potreme naplni, na napln natreme kakaovou polevu, nechame zaschnout a pokrajime na
rezy.

NAPLN

V mléku rozmichdme mouku, Zloutek, vanilkovy cukr a uvarime na hustou kasicku, kterou nechame
vychladnout. Po dobu chladnuti ob¢as zamichame. Maslo s cukrem vymichdme a postupné
primichame vychladlou kaSickou.

KAKAOVA POLEVA
Méslo rozpustime, pridame prosaté kakao, cukr a michame, dokud poleva nezacne tuhnout. Potom ji
ihned natreme na népln.



