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Suroviny

- Mouckovy cukr 220 g

- Vejce 6 ks

- Mleta skorice 1 1zicka

. Hrebicek 4 ks

. Citronova kura 2 1zicka

- Orechy 200 g

- PiSkotova strouhanka 80 g

. Slehaéka na ozdobeni 250 ml
- Ovoce na ozdobeni 1.5 miska
.- NAPLN

- Maslo 200 g

- Mouckovy cukr 150 g

- Vanilkovy cukr 0.5 balicek

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Cukr se zloutky vymichame, pridame skorici, mleté hiebicky, strouhanou citronovou kiru a
promichame. Z bilku uslehdame snih a spolu se mletymi orechy a piSkotovou strouhankou ho
primichdme ke zloutkim. Pripravené tésto rozetreme na vymastény a moukou vysypany plech a
upeceme. Upecené a vychladlé prekrojime napul a potfeme naplni. Povrch taktéz potreme naplni,
rozkrdjime na rezy a kazdy rez ozdobime slehackou a ovocem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

NAPLN
Méslo s praskovym a vanilkovym cukrem vymichame do pény.



