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Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- vejce 2 ks

- mouka polohruba 4 1zice
- dle chuti koreni 1 ks

- slanina anglickéd 300 g

- cibule 3 ks

. petrzel 1 svazek

. dle potreby sul 1 ks

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme a dame varit do osolené vody (dame ji vic kvuli nokiim). Chvili pred dovarenim
pripravime z vajec, mouky a koreni noky, které davdme pomoci 1zicky do varici vody a uvarime je s
brambory.

Nakrajime slaninu a ddme ji smazit. Priddme nakrajenou cibulku a spole¢né osmahneme dozlatova.
Potom smichame s varenymi noky a bramborami. Dozdobime petrzelkou a dosolime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

