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Suroviny

- Vejce 6 ks

- Praskovy cukr 220 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek
- Uvarené kastany 120 g

- Hrubd mouka 200 g

- KASTANOVA NAPLN

- Mléko 2 dl

- Maizena 20 g

. Zloutek 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
- Praskovy cukr 200 g

- Maslo 250 g

- Uvarené kastany 150 g

- KAKAOVA POLEVA

- Kakao 40 g

- Maslo 40 g

- Voda 7 1Zice

- Cukr 15 kostka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Zloutky, dvé tretiny mouc¢kového cukru a vanilkovy cukr vymichdme do pény, pfiddme kastany a
zamichame. Z bilkl vySlehdme tuhy snih, zaslehdme zbytek cukru a spolu s moukou jej primichdme
ke Zloutkim. Pripravené tésto rozetfeme na vymastény a moukou vysypany plech, vlozime do
vyhraté trouby a upe¢eme. Upecené a vychladlé prekrojime napul, potfeme kastanovou néaplni a
spojime. Povrch polijeme kakaovou polevou a podavame se slehackou.

KASTANOVA NAPLN

V mléku rozmichdme maizenu, zloutek, vanilkovy cukr a uvarime hustou kasicku. Cukr s maslem
vymichdme do pény a za stalého michani pridame po trochach vychladlou kasicku. Nakonec
primichame kasStany.

KAKAOVA POLEVA
Kakao s méslem dobre vymichame. Vodu s cukrem svarime na husty sirup a jesté horky za stalého
michdani prilijeme ke kakau.



