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Suroviny

- Vejce 3 ks

- Praskovy cukr 150 g

- Marmeldda merunkova 30 g
- Maslo 80 g

- Mléko 2 dl

- Hruba mouka 300 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
- Orechy 80 g

. CITRONOVA POLEVA

- Bilek 1 ks

- Mouckovy cukr 100 g

- Citronova Stava 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Celé vejce, cukr, marmeladu a rozpusténé maslo vymichame do pény, priddme mléko, mouku
smichanou s praskem do peciva, polovinu mletych a polovinu posekanych orechu a promichame.
Pripravené tésto rozetreme na vymastény a moukou vysypany plech a ve vyhraté troubé pomalu
upeceme. Upecené a vychladlé polijeme citronovou polevou, a jakmile zaschne, rozkrajime na rezy.

CITRONOVA POLEVA


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Bilek s cukrem a citronovou stavou vymichdme v hustou polevu.



