Penne s klobaskou
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Suroviny

Porce: 4

- téstoviny penne 1 balicek

- rajcata 4 ks

- koreni provensalské 1 1zicka
- vejce 2 ks

- voda 1 hrnek

- dunajské klobasy 1.5 ks

. sul a pepr podle chuti 1 ks

- syr strouhany 50 g

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime podle navodu na obalu.

Rajcata nakrajime na co nejmensi kousky a dame je do misky. Pridame vejce, vodu a 1zicku
provensalského koreni. VSe smichame.

Klobéasu nakrajime na kolecka a ta je$té rozkrojime na plmésicky.

Uvarené penne nasypeme do zapékaci misy. Poklademe klobaskami, osolime a opeprime. Zalijeme
omackou, posypeme syrem a zapékame 25 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

