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Suroviny

- Vejce 8 ks

- Mouckovy cukr 140 g

- Solamyl 80 g

- Mouckovy cukr do snéhu 160 g
- Hrubd mouka 80 g

- CITRONOVA NAPLN
- Mléko 2.5 dl

- Solamyl 25 g

- Maslo 200 g

- Praskovy cukr 150 g

- Citronova stava 2 1zice
. CITRONOVA POLEVA
- Mouckovy cukr 200 g

- Horka voda 1 1zice

- Citronova Stava 2 1zice
- Olej 1 Izicka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky s cukrem vymichdme do pény, zlehka piimichdme solamyl, snih z bilkd, citronovou $tavu,
citronovou kuru a mouku. Pripravené tésto rozetfeme na vymastény a moukou vysypany plech a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

upeceme. Upecené a vychladlé prekrojime naptl, naplnime naplni, spojime a polijeme citronovou
polevou. Kdyz poleva zaschne, rozkrajime na rezy.

CITRONOVA NAPLN
V mléku rozmichdme solamyl a za stalého michani uvarime hustou kasi. Maslo s cukrem vymichame,
postupné pridame vychladlou kasiCku, prilijeme citronovou stavu a vymichame.

CITRONOVA POLEVA
Cukr zalijeme horkou vodou, pridame citronovou stavu, 1zicku oleje a vymichame v hustou polevu.



