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Suroviny

- Vejce 4 ks

- Mouckovy cukr 200 g

. Mléko 1 dl

- Hruba mouka 200 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
. Citronova kura 2 1zicka
. CITRONOVA NAPLN
- Méslo 150 g

- Mouckovy cukr 150 g

. Citronova stava 1 1zice
. Citronova kura 2 1zicka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Zloutky s cukrem vymichéme, pfilijeme mléko a spole¢né promichdme. Poté piidéme mouku
smichanou s praskem do peciva, z bilku uslehany snih a strouhanou citronovou kuru. VSechno
promichdme, rozetfeme na vymazany a moukou vysypany plech a ve vyhraté troubé upeceme.
Upecené a vychladlé prekrojime napul, natfeme citronovou néplni, spojime a rozkrajime na rezy.

CITRONOVA NAPLN
Maslo s cukrem vymichdme a po trochach pridavame citronovou kiru i $tavu.
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