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Suroviny

- Vejce 4 ks

- Mouckovy cukr 150 g

- Hrubd mouka 120 g

- Maslo 30 g

. Citronova kura 1.5 1zicka
- Vanilkovy cukr 0.5 balicek
- JABLKOVA NAPLN

- Jablka 750 g

- Cukr 150 g

. CITRONOVA POLEVA

- Praskovy cukr 200 g

- Bilek 1 ks

- Citronova Stava 3 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Celé vejce s praskovym cukrem Slehame nad parou, dokud tésto nezbéla a nezhoustne. Potom
michédme do vychladnuti. K vychladlému téstu primichdme mouku, rozpusténé maslo, citronovou
kuru a vanilkovy cukr. Tésto dobre promichdme, rozetfeme na vymastény a moukou vymazany plech
a ve vyhraté troubé upeceme. Vychladlé prekrojime napil, naplnime jablky a polijeme citronovou
polevou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

JABLKOVA NAPLN
Pokréjena jablka ocukrujeme, na plotné nechame dusit ,dokud nezméknou a nechame vychladnout.

CITRONOVA POLEVA
Cukr, bilek a citronovou stavu smichame, dokud hmota nezbéli a nezhoustne.



