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Suroviny

- Maslo 150 g

. Zloutky 2 ks

- Vejce 2 ks

- Praskovy cukr 150 g

- Mleté orechy 150 g

- Jemna strouhanka 40 g
- Citronova stava 1 1zicka
- Bilky 2 ks

- Tresné 1.5 miska

- Oplatky 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Maslo, zloutky a cukr vymichdme, za stdlého michani pridame po jednom celé vejce a vzdy dobre
promichame. Z bilku uslehdame tuhy snih a spolu s orechy a strouhankou ho primichame k téstu.
Nakonec pridame citronovou stavu. Polovinu tésta rozetieme na vymastény a strouhankou vysypany
plech, prikryjeme ho vodovymi oplatkami, na né poskladame vypeckované tresné, zakryjeme
oplatkami, na né rozetreme druhou polovinu tésta a ve vyhraté troubé pomalu opeceme. Upecené a
vychladlé pokrajime na rezy a posypeme praskovym cukrem.
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