Boruvkovy kolac

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Maslo 100 g

- Praskovy cukr 100 g

- Vejce 3 ks

- Polohruba mouka 400 g

- Prdsek do peciva 1 balicek
. Sul 1 Spetka

- Mléko 2.5 dl

. Boravky 1.5 miska

- Pernik 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Méslo, cukr a zloutky vymichdme do pény. V mouce rozmichdme prasek do peciva, trochu soli a
spolu s mlékem a tuhym snéhem uslehanym z bilka zlehka primichame k zloutkim. Pripravené tésto
rozetfeme na vymastény a moukou vysypany plech, posypeme ho omytymi boravkami, mouckovym
cukrem, pripadné i pernikem a ve vyhraté troubé upeceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

