Kurecl na kari

Kategorie: Maso

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 4

- Kureci maso 600 g

- Kari 2 1zice

- Smetana na vareni 400 ml
. Sl 1 Spetka

- Pepr 1 Izice

- Rostlinny olej 1 hrnek

- Cibule 1 ks

- Hladka mouka 1 1zice

- Mléko 100 ml

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Kureci maso si nakrajime na kousky, nalozime do oleje, aby byla celd ponorend a zasypeme kari
korenim a promichame. S kari nesetrime, maso by se mélo marinovat alespon pres noc.

Oloupanou a nadrobno nakrajenou cibulku zpénime na oleji z marinddy. Priddme maso a postupné na
mirnéjsim plameni smazime. Pridame smetanu a na mirném plameni 5 minut podusime, dokud maso
nezmékne.

Poté rozmichame 1 1zici hladké mouky a mléka a za stalého michdani prilijeme do panve a nechame
10 minut povarit, aby omacka zhoustla a mouka se v ni provarila.

Podavame s téstovinami, ryzi, hranolkami nebo varenymi bramborami.



