Vishovy kolaé
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Suroviny

- Vejce 4 ks

- Praskovy cukr 100 g

- Mandle 100 g

- Jemna strouhanka 30 g
- Visné 1.5 miska

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky s polovinou praskového cukru dobre vymichdme. Do tuhého snéhu zaslehdme zbytek cukru a
spolu s mletymi mandlemi a strouhankou ho zlehka primichame k vySlehanym zloutkiim. Tésto
rozetfeme na vymastény a strouhankou vysypany plech, poskladame na néj vypeckované visné a
upecCeme ve vyhraté troubé. Upeceny a vychladly kola¢ rozkrajime a posypeme praskovym cukrem.
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