Tresnova bublanina

Kategorie: Moucniky
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Suroviny

- Mléko 3 dl

- Praskovy cukr 120 g

- Vejce 5 ks

- Maslo 50 g

- Hrubd mouka 100 g

- Jemna strouhanka 100 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
. Citronova kura 1 1zicka

- Tresné 1.5 miska

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

V mléku rozmichdme cukr, zloutky, rozpusténé maslo, mouku smichanou s praskem do peciva,
strouhanku a nastrouhanou citronovou kuru. Z bilkd vy$lehdame tuhy snih a zlehka primichame k
téstu. Pripravené tésto rozetreme na vymastény a moukou vysypany plech, posypeme vypeckovanymi
treSnémi a upeceme ve vyhraté troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

