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Suroviny

- Maslo 80 g

- Praskovy cukr 180 g

- Vejce 2 ks

- Mléko 2 dl

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Polohruba mouka 200 g

- Prasek do peciva 1 balicek

- Praskovy cukr do snéhu 20 g
- Tresné 1.5 miska

- Posekané orechy 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Méslo, cukr, vanilkovy cukr a Zloutky vymichdme do pény. Za stalého michani prilijeme vlazné
mléko, pridame tuhy snih uslehany z bilki, do kterého jsme zaslehali 20 g praskového cukru. Mouku
rozmichame s praskem do peciva a vSechno spolu zlehka promichame. Pripravené tésto rozetreme
na vymastény a moukou vysypany plech, poskladédme na néj vypeckované tresné, posypeme
vypeckovanymi orechy a ve vyhraté troubé upeceme.
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