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Suroviny

Porce: 6

- Drozdi 20 g

- Mouckovy cukr 60 g

- Mléko 200 ml

- Polohruba mouka 400 g
- Vejce 2 ks

- Maslo 80 g

- NAPLN

- Jemné nasekané vlasské orechy 500 g
- Cukr krupice 100 g

- Skorice 1 balicek

- Mléko 200 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 6

Postup:

Z drozdi, cukru a 1zice mléka pripravte kvasek. Pak jej smichejte s moukou, vejci a maslem a
zadélejte kynuté tésto. Kynout ho nechte zhruba hodinu.

Mezitim si pripravte napln: orechy smichejte s cukrem, rozinkami a skorici, zalijte horkym mlékem a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

nechte zchladnout. Tésto po vykynuti rozdélte na tfi dily, rozvalejte je do pllcentimetrovych placek a
kazdou potrete tretinou orechové naplné. Platy tésta zavinte a vlozte je do formy na terinu vyloZzené
pecicim papirem - dva vedle sebe, jeden navrch. Peéte asi 60 minut.



