Pljeskavica

Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

. Sul 3 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 3 Spetka

- Mleta paprika paliva 0.5 1zicka
- Mleté hovézi maso 800 g

- Kyprici prasek 1 Spetka

- Sodovka 40 ml

- Cibule 1 ks

- Olivovy olej 3 1zice

- Petrzelova nat 1 hrst

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zarazeni: Vecere

Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4
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Postup:

Brambory dukladné omyjte a dejte varit do studené vody, asi na 20 minut. Mleté maso si dejte do
misy, nasypte na néj kyprici prasek a zalijte sodovkou. Az zasyci a zabubld, vmichejte ji do masa.
Bude diky tomu krasné krehké. Pridejte sul, pepr a papriku podle chuti a nakonec i najemno
nasekanou cibuli a petrZelovou nat. Nepridavejte ani strouhanku, ani vejce. Pak ze smési tvorte spis
vétsi karbanatky, potrete je olejem a grilujte z obou stran.

Brambory scedte, lehce promacknéte palcem, pokladte je platky masla a servirujte k pljeskavicim,
spolu s ajvarem. VSe ozdobte rozmarynem a barevnym peprem.



