Kure v orechove omacce

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Kureci stehenni rizky 8 ks
- Kmin 1 1zicka

- Paprika 0.5 1zicka

- Olivovy olej 2 1zice

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pita chléb 1 ks

- Horky kureci vyvar 150 ml
- Oprazené vlasské orechy 175 g
- Cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Smetana 50 ml

- Citron 1 ks

- Nasekany koriandr 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Turecko

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 200°C. Do pekacku polozte kureci rizky, posypte je kminem paprikou,
zastriknéte 1zici oleje a diikladné osolte. Pecte 40 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Mezitim natrhejte pita chleba do malé misky. Pridejte par Izic vyvaru a nechte chleba nasaknout
tekutinu. Vlasské orechy nasekejte. Na zbylém oleji osmazte cibuli a Cesnek. Vyvarem zmékly chleba,
opecenou cibuli a ¢esnek a vét§inu orecht rozmixujte. Prilijte zbyly vyvar a umixujte do hrubsi pasty.
Tu prohrejte v panvi, pridejte k ni i smetanu, citronovou stavu podle chuti a dosolte. Kure podavejte
prelité omackou se zbylymi orechy a koriandrem.



