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Suroviny

Porce: 4

- Krupicovy cukr 55 g

. Cerstva vymackana citronovéa $tava 2 1Zice

- Vodni meloun, bez jadérek na kosticky 150 g

- Meloun Cantaloupe, bez jadérek, na kosticky 150 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve udélejte cukrovy sirup: cukr nasypte do rendliku a zalijte ho 90 ml vody a na mirném
plameni zahrivejte, aby se rozpustil. Pak privedte k varu a povarte 1 minutu. Dejte stranou a nechte
zcela vychladnout (cukrového sirupu ziskate okolo 125 ml). Do misky nebo dzbanu nalijte sirup,
pridejte citronovou stavu a smichejte. V mixéru nejprve rozmixujte kosticky vodniho melounu a
polovinu sirupu s citronem a pak kostiCky melounu Cantaloupe a zbyly sirup s citronem, abyste
ziskali dvé barevné odlisné melounové smési. Cervenou smés rozdélte do 8 tvoritek na nanuky

asi do poloviny kazdého tvoritka) a doprostred zapichnéte drivko. Dejte mrazit na 4 hodiny. Pak
kazdé tvoritko doplnte smési z melounu Cantaloupe a mrazte dalsi 4 hodiny.
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