Lososi slehana péna s osvezujici okurkovou
omackou

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

.- Nalozena okurka 1 ks
. Cervena cibule 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Kanada

Pocet porci: 4

Postup:

V kastrolu privést vyvar takrka do varu a lososa posirovat asi 10 minut. Vyjmout jej, sloupnout kuzi,
vykostit a pomoci vidlicky ho rozdélit na lupinky. V mise smichat rozmackané syry s kyselou
smetanou a vmichat tam lososa a kyselé okurky.

Podle navodu na baleni pripravit Zelatinu a vmichat ji do lososové hmoty, pridat ostatni ingredience
a dobre v$e promichat. Nalit do vodou vyplachnutych ramekin porcelanovych kalisku a vlozit do
chladnicky alespon na 2 hodiny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

