Bramborova pomazanka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 3 ks

- Vejce natvrdo 1 ks

- Hor¢ice 1 1zice

- Strouhany syr 1 1zice

- Cibule 1 ks

. Sladkokysela okurka 1 ks
- Sardelova pasta 1 ks

- Majonéza 3 1zice

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadneé
Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, nakrajime na kousky, vlozime do kastrolu, zalijeme horkou vodou, priddme sul
a Spetku celého kminu. Uvarime a jesté teplé rozStouchame.

Po mirném vychlazeni postupné pridavame ostatni prisady. Nechdme v lednici vychladit. Pak
pridédme majonézu, jemné pokrajenou okurku a vejce vmichdme nakonec.

Tato pomazanka je dobra nejen na chleba, ale i jako podklad na chlebicky.

Po vynechani sardelové pasty a okurky je chutné pridani rajcatového protlaku ¢i 1 strouzku ¢esneku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Kam priddvam rajcatovy protlak, tam priddvam 1 KL mouckového cukru.



