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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 200 g

. Zloutek 12 ks

- Sardelova pasta 15 g

. Citrénova stava 1 ks

- Ocet 1 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Sardelova pasta a varené vychladlé zloutky se jemné prolisuji (pripadné umixuji). Tato hmota se
pridé do vyslehaného tuku a za stalého Slehani se pridava citronové $tava, ocet a sul.

Pred pouzitim se musi fas vzdy dobre rozmichat, aby byla hebka, udrzovanim v lednici fas seda a je
tézka.
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