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Suroviny

Porce: 1

- Veprova pecené bez kosti 1 platek
. Sl dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Jogurt 1 1zice

- Nasekana petrzelka 2 Izice

- Olivovy olej 1 1zicka

. Siroké nudle 100 g

- Méslo 100 g

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Platek veprové pecené bez kosti lehce naklepejte dlani, pak jej z obou stran osolte a opeprete. Jogurt
smichejte se 1zici petrzelky a olivovym olejem v misce s vikem. Pak do néj nalozte maso a nechte 30
minut marinovat. Nudle uvarte ve vrouci osolené vodé tak, aby byly na skus. Scedte je, promichejte s
maslem a zbylou petrzelkou. Maso opecte na grilovaci panvi a podavejte s nudlemi.
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