Veprova plec s novymi bramborami

Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Nové brambory 150 g

. Sl dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka
- Veprova plec 1 platek
- NA DOMACI PESTO
- Piniové orisky 100 g

- Parmazan 100 g

- Bazalka 1 svazek

- Olivovy olej 1 strouzek

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory omyjte, pripadné vydrhnéte kartackem a dejte varit. Mezitim udélejte pesto: potrebné
prisady dejte do mixéru a rozmixujte. Brambory scedte, omastéte maslem, maso z obou stran osolte
a opeprete a pak opecte v panvi. Podavejte dohromady: brambory s masem, na néj dejte vrstvu
pesta, které ho krasné ochuti.
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