Kriizaly

Kategorie: Ostatni

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Pecici papir 1 ks
- Skorice 1 ks
- Jablka 1 kg

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Z jablek vykrajime stopku a bubdk (kdo mé vykrajovatko na jadrinec, muze vykrojit cely, ale neni to
nutné) a nakrajime je na tenkda koleCka, ktera vyrovname na plech pokryty pecicim papirem.
Posypeme skorici. Dame do trouby rozehraté na nizkou teplotu (max. 100 stupnu), mezi dvirka a
troubu str¢ime varecku, aby prebytecna vlhkost mohla volné odchdazet, coz ma prijemny vedlejsi
efekt provonéni kuchyné. Suseni zabere v zavislosti na teploté cca 2-3 hodiny a ke konci se muzete
rozhodnout, jestli chcete klasické Stavnaté kiizaly nebo kiupavé chipsy. Stejnym zpusobem se zcela
jisté daji udélat zeleninové chipsy (mrkev, repa atd. atd.), tém ale prospéje maliCko oleje.



