Letni burrito

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Kureci stehenni platky 450 g

. Sl dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Limeta 1 ks

. Cervena paprika, na nudli¢ky 2 ks
- Zelena paprika, na nudlicky 2 ks
- Cibule 1 ks

- PSeniCna tortilla 4 ks

- Chilli papricka 1 ks

- Ledovy salat 2 hrst

- Strouhany syr 60 g

. Cerstvy koriandr 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci maso osolte a opeprete a dejte do misy. Z limet vymackejte veSkerou Stavu a zhruba 2/3 stavy
zalijte kureci maso v mise. Nechte 15 minut marinovat. Mezitim nakrajejte vSechny papriky a cibuli
na tenké nudlicky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Kureci maso opecte nebo ogrilujte z obou stran tak, aby byla uvnitr hotova, a poté natrhejte na
kousky. Tortilly zlehka nahrejte v troubé. Na kazdou dejte Ctvrtinu kurete, obou druht papriky,
cibule, chilli papric¢ky, ledového salatu, syru a koriandru. VSe pokapejte zbyvajici limetovou stavou a
zarolujte.



