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Suroviny

Porce: 4

. Prepulené brambory 600 g

. Sual 1 1zicka

- Majonéza 300 g

- Nasekana pazitka 1 1zice

- Celer, nakrajeny na hranolky, velky jako rybi prsty 1 kg
- Rozpusténé maslo 50 g

- Strouhanka 140 g

- Klinky citronu k podavani 8 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Prepulené brambory dejte do hrnce, zalijte je studenou vodou, aby byly akorat potopené, osolte a
privedte k varu. Varte 20 minut domékka. Pak je scedte a nechte chvili zchladnout. Poté je
promichejte s majonézou a pazitkou.

Mezitim, co se vari brambory, povarte i hranolky celeru - staci 5 minut. Pak je scedte, osuste a
zchladlé potrete maslem a obalte je ve strouhance. Poté je vyskladejte na plech vylozeny pecicim
papirem a pod rozpalenym grilem opékejte asi 3 - 5 minut z kazdé strany. Podavejte s bramborovym
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saldtem a klinky citronu.



