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Suroviny

Porce: 4

- Majoranka 1 1zicka
- Tvaroh 250 g

- Maéslo 125 g

- Tymian 1 1zicka

- Bazalka 1 1zicka

. Cesnek 1 strouZek

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve namoc¢ime vSechny bylinky do bilého vina, nechdme probudit a rozvonét. Méslo utreme se
soli a postupné pridavame tvaroh. Vlijeme bylinky s vinem, vSe smichdme a utreme. Dame do lednice
ztuhnout. Jakmile je hmota dostate¢né ztuhld, tvorime asi tficentimetrové placky, které mizeme
obalit v drceném pepri, zabalime do alobalu a ulozime do chladna, drceny pepr se hezky rozlezi.
Samozrejmé muzeme hned konzumovat, nejpépe s ¢erstvym krupavym pecivem a sklenkou bilého

vina.
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