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Suroviny

- TESTO

- Polohruba mouka 430 g

- Kyprici prasek 1 balicek

- Cukr krupice 160 g

- Smetanovy bily jogurt 200 g

- Olej 170 ml

- Vejce 2 ks

- NAPLN

. Letni ovoce (maliny, broskve, jahody, borvky) 450 g
- DROBENKA

- Hruba mouka 3 1Zice

- Cukr krupice 2 1zice

- Maslo 2 zZice

- Mandlové lupinky na posypani 3 hrst
- Cukr moucka na posypani 0.5 hrnek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Polohrubou mouku promichame s praskem do peciva, pridame cukr, jogurt, olej, vejce a vSe
promichame v tésto. Velky plech vylozime pecicim papirem, na ktery rovhomérné rozetreme tésto.
Ovoce omyjeme, pripadné nakrajime na mensi kousky a rozlozime je na kolac.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Z hrubé mouky, cukru a masla pripravime drobenku, kterou nasypeme na ovoce. Nakonec kolac
lehce posypeme mandlovymi lupinky a peCeme v troubé pri 180°C. Pred podavanim jemné
pocukrujeme.



