Bleskovy boruvkovy kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 8

- Polohruba mouka 2 hrnek

- Jogurtové mléko Ci kefir 1.5 kelimek
- Vejce 1 ks

- Cukr 0.75 hrnek

- Olej 2 1zice

- Kyprici prasek 0.5 balicek

. Nastrouhana citronova kura 1 1zicka
. Bortivky 500 ml

- DROBENKA

- Maslo 2 lzice

- Polohruba mouka 2 1zZice

- Cukr krupice 2 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika
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Pocet porci: 8

Postup:

Vs$echny prisady kromé borvek vyslehdme do hust$i hmoty. Tésto nalijeme do vymazané a vysypané
kolacové formy nebo hlubového pekace a rozetreme.

Povrch poklademe co nejhustéji bortivkami a posypeme drobenkou. Kol4d¢ pe¢eme v troubé
predehraté na 200°C asi 30 minut.



