Kvetakova polévka

Kategorie: Polévky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Mrkev 1 ks

. Kvétdk 2 ks

- Bylinky - libecek, petrzel 6 ks
. Hovézi ohanka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Hovézi ohanku, mrkev a bylinky ddme do hrnce se studenou vodou, zapneme na mirny plamen a na
tri hodiny na néj zapomeneme. Jako fakt.

Mezitim si v jiném hrnci uvarime kvétak domékka. Méam vyzkousSeno, Ze varen bez poklice skoro
nenadyma.

Z hotového vyvaru dame stranou ohanku a ¢ast vyvaru, do vyvaru nahazime kvétdk a vse
rozmixujeme. Pokud je vysledek moc husty, priddme vyvar, pokud ridky, mazeme zahustit vajickem
(kdo ji mlécné vyrobky, smetanou). Z ohanky obereme maso a vratime do polévky.



