Cibuli nadivani utopenci

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 15

- Spekacky 15 ks

- nakladané kozi rohy 20 ks
- chilli papricky 5 ks

- cibule 4 ks

- ocet 400 ml

- voda 300 ml

. paliva paprika 1 lzice

- pepr Cerny mlety 1 Izice

. stl 0.5 1zicka

Doba pripravy: 35 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salati
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=53b3a975798a9/utopenec.jpg

Postup:

1. Spekacky oloupeme a podélné je naffzneme, vnitini strany uzeniny okofenime paprikou
smichanou s peprem

2. Do pripravenych vurtu vlozime na koleCka nakrajenou cibuli, nadivané $pekacky vylozime v
nekolika vrstvach na sebe do sklenice, prokladame kozimi rohy a cibuli

3. V hrnci smichame ocet s vodou a nechdme projit varem, vznikly 1dk dle chuti osolime a nechame
ho tplné vychladnout

4. Vychladlym lakem zalijeme Spekacky ve sklenici az po okraj (vSe musi byt potopeno!), dobte
uzavieme a ddme na chladné tmavé misto odlezet.

Doporuceni:
Kdo chce utopence ostrejsi, prida do sklenice i chilli papricky.

Poznamka:

recept na jednu c¢tyrlitrovou lahev



