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Suroviny

Porce: 8

- Vejce 3 ks

- Cukr krupice 150 g

- Polohruba mouka 150 g
- Kyprici prasek 1 1zice

- Horka voda 3 1zice

- Olej 3 1zice

- Jahody 300 g

- Mascarpone 250 g

. Slehac¢ka 125 ml

- Cukr moucka 3 1zice

- Ztuzovac do slehacky 0.5 balicek
. Zelé v sa¢ku 0.5 baliéek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Vejce uslehame s cukrem, pridame olej, po 1zicich vodu a mouku s praskem do peciva. V dortové
formé upeceme korpus. Peceme pri 180°C asi 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Mascarpone smichdme s cukrem a uslehanou slehackou. Pripraveny krém natreme na korpus a
dozbobime jahodami.



