Kolac z cukety

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 8

- Cuketa 1 ks

- Vejce 1 ks

- Cukr moucka 150 g

. Sul 1 Spetka

- Polohruba mouka 250 g
- Kyprici prasek 0.5 balicek
- Olej 50 ml

- Mléko 4 lzice

- Skorice 1 1zicka

- Kakao 2 1Zice

- Vlasské orechy 1 hrst

- Bila poleva 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Cuketu oloupeme a nastrouhame, jen z casti ji zbavime vody. Potom ji propracujeme s vejcem,
mouckovym cukrem, polohrubou moukou smichanou s praskem do peciva a Spetkou soli. Pridame
olej, mléko a skorici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Formu na kold¢ vymazeme tukem a vysypeme polohrubou moukou. Polovinu tésta vlijeme do formy,
do druhé poloviny tésta ddme 2 1zice kakaa a nasekané vlasské orechy. Kakaové tésto opatrné
vlijeme na prvni vrstvu.

Kolac z cukety peCeme v predehraté troubé na 170°C asi 30 minut. Pred vyjmutim z trouby
provedeme zkousku Spejli, pokud se tésto nelepi, je moucnik hotovy.

Poté nechédme kolac¢ vychladnout a pripravime si bilou polevu podle navodu na obale. Kolac
dozdobime polevou podle vlastni fantazie.
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