Kokosové bonbony s cokoladou
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Suroviny

Porce: 16

- Tésto

- cukr moucka 250 g

- rum 2 1zice

- strouhany kokos 100 g
- hera70 g

. Zdobeni

- Cokoladova poleva 50 g

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Mouckovy cukr prosijeme do misy a smichame s kokosem. Priddme zméklou Heru nakrdjenou na
malé kousky, rum a vSe zpracujeme na pevnéjsi hmotu. Vytvarujeme z ni malé kulicky, obalime je v
mouckovém cukru a vtlacime do kovovych formicek na pracny nebo cokoladu.

Kulicky musime v cukru dobre obalit, abychom pak cukrovi z formi¢ek snadno vyklopili. Dame je do
chladni¢ky ztuhnout.Po ztuhnuti vyklepneme bonbonky z formi¢ek. Cokolddovou polevu rozehiejeme
na vodni 1azni, ddme do papirového kornoutku a cukrovi ji dle fantazie ozdobime.

Poznamka:

recept na 40 bonb6nl


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

bonbény muzeme dozdobit dle fantazie treba orechy, mandlemi...



