Krevetove kulicky
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Suroviny

Porce: 6

- krevety 350 g

- jarni cibulka 2 ks

- bramborovy Skrob 2 1zicka
- olej 1 1zice

- vlasské orechy 100 g

- citron 1 ks

- Cerstvy zazvor 40 g

- knorr aromat 20 g

- bilek 1 ks

- sherry 0.5 1zice

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Krevety a orechy nakréjejte nadrobno. Jarni cibulky a zazvor oloupejte a posekejte.
Ve velké misce smichejte krevety, orechy, cibulky a zazvor. Pridejte sherry a koreni Knorr Aromat.
Uslehejte bilek a spolu s bramborovym skrobem ho pridejte do misky. Opét vSe zamichejte a ze

vzniklé hmoty formujte malé kulicky.

Poradné rozpalte olej a hodte na néj kulicky. Smazte po dobu 3 minut, poté je vyndejte, nechejte
odkapat a polozte na talir. Pokapejte citronovou Sttavou a servirujte s ryzi, téstovinami nebo jako

samostatné jidlo.
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