Stouchané brambory s cuketou
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Suroviny

Porce: 3

- Brambory 800 g

- Sul dle chuti 1 1zicka

- Maéslo 3 Izice

- Vegeta 1 1zicka

- Cibule 1 ks

- Olej dle potreby 2 lzice
- Cuketa 250 g

- Dribezi vyvar 2 lzice

- Posekany kopr 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Brambory oloupeme, pokrajime na Ctvrtky a uvarime v osolené vodé do mékka. Scedime, pridame 3
1Zice masla a vegetu a brambory rozmackame.

Nakrajenou cibuli nechdme zesklovatét na rozehratém oleji. Priddme na kostky pokrajenou
oloupanou cuketu, kratce osmazime, osolime a podlijeme vyvarem. Na mirném ohni za ob¢asného
michéni dusime do polomékka. Nakonec vmichame nadrobno posekany cerstvy kopr.
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