Bulharske raznici

Kategorie: Pokrmy
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Suroviny

Porce: 4

- Teleci kyta 150 g

- Veprova kyta 150 g

- Cibule 2 ks

- Cibule do marinéady 1 ks
- Chilli papricka 3 ks

. Zampiony - malé 6 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Cervené vino 2 1zice

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka
- Olej dle potreby 2 lzice
- Maslo 200 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Bulharsko
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Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrajime na vétsi kousky, cibuli na silnéjsi kolecka, chilli papri¢ky vyjadrincujeme a
prekrajime na poloviny, Zampiony oloupeme. Pripravime marinddu smichanim soli, pepre, nakrajené
cibule, utreného Cesneku, cerveného vina a oleje.

Maso nalozime a nechame 2 - 3 hodiny v lednici. Pak je ocCistime od cibule a napichujeme na jehlu
potrenou olejem. Mezi maso napichujeme stridavé papricky, cibuli a Zzampiony. Raznici potreme
maslem a upeCeme na rostu.



