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Suroviny

Porce: 4

- Slehacka 2 kelimek

. pomerancova kura 1 ks
- med 1 Izice

- pomerance 4 ks

- nugat 1 baleni

- cukr 200 g

- voda 1 hrnek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z jednoho pomerance nastrouhame kuru, Z dalsiho oloupeme kuru a nakrajime na tenké pasky,
ostatni pomerance pokrajime na kousky. Z cukru udéldme karamel a priddme Izici medu a vodu,
nechame probublat a ddme kiru z pomerance a poté nakrajeny pomeranc¢. Povarime a nechame
vychladnout. Nechdme roztopit nugat. Naslehame Slehacku a pridame nugéat. Poté naaranzujeme do

misky
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