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Suroviny

Porce: 4

- bilek 5 ks

- mouckovy cukr 100 g

- medunkové listky 1 hrst
- cukr krupice 100 g

. ¢erstvé boravky 250 g

- voda 3 1zice

- vanilkovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bortvky dame na sitko, proplachneme studenou vodou, rozlozime na ubrousek a nechame oschnout.
Krupicovy cukr rozvarime s vodou. Z bilkti uslehdme tuhy snih, do kterého tenkym praminkem
prilévame a zaSlehavame horky cukerny rozvar. Déle po tro$kéach veslehdme mouckovy cukr. Cast
snéhu (zhruba ¢tvrtinu) ddme stranou na zdobeni. Vybereme nékolik velkych boruvek na ozdobu (na
kazdy pohar asi 7 ks) a zbytek rozdélime na poloviny. Jednu polovinu rozdélime do pohéru a
prosypeme lzickou vanilkového cukru, druhou polovinu rozmackdme a vmichame do vétsi ¢asti
snéhu. Borivkovou pénou naplnime pohary, cukrarskym sackem s ozdobnou $pickou nastrikdme na
stfed kazdého poharu snih a zdobeni dokonc¢ime kuliCkami boruvek a medunkou.
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