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Suroviny

Porce: 4

- Syrové veprové sadlo 900 g

- Pomleté veprové maso 1300 g
- Veprové ledvinky 2 ks

- Varici voda 500 ml

- Posekana cibule 250 ml

. Pept, stl 1 Spetka

- Cesnek 4 strouzek

- Bobkovy list 1 ks

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Kanada

Pocet porci: 4

Postup:

Nakrajet sadlo na 2cm Ctverecky a vyskvarit ho na nizkém ohni, az jsou svétle zlatavé. Sem tam
zamichat. Slit tuk a uschovat ho. Skvarecky pomlit na masovém mlénku.

Pomleté maso a ledninky podusit ve vodé asi 1 hodinu. Sem tam zamichat, aby se neprilepily ke dnu.
Pridat Skvarecky a ostatni ingredience, prikryt hrnec a vSe dusit po 2 hodiny. Sem tem zamichat.

Vyjmout bobkovy list a zd4a-li se smés moc “libova”, tak pridat trochu slitého uschovaného tuku.
Nechat trochu zchladnout a potom promichat, aby se kousky stejnomérné rozdélily v tuku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Nalit do misek, které byly vyplachnuty studenou vodou. Nechat ztuhnout.

Tato veprova pomazanka se maze na chléb a podava se ke snidani, nebo k obédu.



