
Spaghetti alla carbonara(špagety po
uhlířsku)
Kategorie: Pokrmy

Autor: kokosacka

Suroviny
Porce: 2

špagety 400 g●

žloutky 4 ks●

uzený bok nebo anglická slanina 150 g●

sýr pecorino nebo parmezán 50 g●

smetana 5 lžíce●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 2

Postup:
Žloutky krátce vyšleháme vidličkou a promícháme se smetanou. Uzený bok nakrájíme na menší
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kousky a usmažíme na pánvi. Vysmahnutý tuk odstraníme. Žloutky se smetanou krátce prohřejeme v
pánvi, přidáme uvařené, scezené špagety a přimícháme uzený bok. Posypeme nastrouhaným sýrem.
Ihned podáváme.


